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UPPER RHINE SUSTAINABLE FOOD SMEs

Programm der Midterm-Conference, 5. Mai 2026, Muttenz, CH
Programme du colloque de mi-parcours, 5 mai 2026, Muttenz, CH

Version francgaise ci-dessous

Vormittag: Interner Austausch unter den INTERREG-Partnern
9.30 - 10.00 Uhr Ankunft

10.00 - 10.15 Uhr BegriiBung

10.15-11.00 Uhr Vortrage (3 x 12 Min. Vortrag + 5 Min. Fragen)

Entwicklung des B2B-Direktmarketings — (FHNW & Lebensmittelnetzwerk Basel: Christoph Schén, Felicia
Schéifer & Lena Bloemertz)

Dieser Vortrag berichtet iiber Erfahrungen aus der Region Basel beim Aufbau direkter
Wertschopfungsketten zwischen Landwirtschaft und institutioneller Verpflegung.

Versorgung elsassischer Schulkantinen - aktuelle Situation und Optionen fiir die nachsten Schritte (Unistra:
Jeanne Bessouat und Jean Richert (CeA))

Die Beschaffung von biologisch und lokal produzierten Lebensmitteln erscheint machbar, wirft aber auch
viele Fragen auf: Eine Analyse der Beschaffungspraktiken in sechs Schulkantinen liefert eine erste
Grundlage und untersucht gleichzeitig die Rolle der einzelnen Akteure.

Ein funktionaler Ansatz zur Nachhaltigkeitsbewertung fiir die Entwicklung und Herstellung nachhaltiger
Mahlzeiten in 6ffentlichen Kantinen und im Einzelhandel (UFR: Frederic Grobler & Arnim Wiek)

In diesem Vortrag stellen wir einen neu entwickelten Ansatz zur Nachhaltigkeitsbewertung vor. Wir
prasentieren anschauliche Beispiel Chancen und Herausforderungen fiir seine Anwendung und flihren die
Diskussion zu Herausforderungen, die in der Praxis auftreten, und wie diese Uiberwunden werden kénnen.

11.00 - 11.10 Diskussion
11.15- 12.15 Workshops - Interaktiv

e  Wie plant man alternative Wertschopfungsketten? Mehr organisatorische, saisonale, vernunftige,
relationale Aspekte: Erfahrungen und Zyklen. (Vorbereitung/Moderation: LMN, FHNW)
e  Fairund finanziell tragfahig: Gemeinsam Erfolgsrezepte fiir nachhaltige Gerichte entwickeln
(Vorbereitung/Moderation: UFR)
e Vonder Verbraucherbildung zur Eigenverantwortung (Vorbereitung/Moderation: RPTU, Unistra, KIT)
12.15-12.45
Prasentation der Ergebnisse und gemeinsame Diskussion

12:45-14.00

Mittagessen
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Version frangaise

Matinée : Rencontre partenariale Interreg

9.30-10.00 Accueil
10.00 - 10.15 Ouverture et mot de bienvenue
10.15 - 11.00 Interventions (3 interventions de 12 min + 5 min de questions)

Développer le marketing direct B2B — opportunités et défis
(FHNW / Lebensmittel Netzwerk Basel : Christoph Schon, Felicia Schiafer & Lena Bloemertz)

Cette présentation rend compte des expériences menées dans la région de Bale en matiere de mise en
place de chaines de valeur directes entre l'agriculture et la restauration collective.

Approvisionnement des cantines scolaires alsaciennes - état des lieux et pistes de réflexion (Unistra/ CeA:
Jeanne Bessouat & Jean Richert)

Un approvisionnement bio et local semble possible, mais engendre de nombreux questionnements.
L’analyse de l’approvisionnement de 6 cantines scolaires permet de dresser un premier état des lieux tout
en questionnant le réle de chaque acteur.

Méthode fonctionnelle d’évaluation de la durabilité appliquée au développement et a la production de repas
durables dans les cantines publiques et le commerce de détail (UFR : Frederic Grobler & Arnim Wiek)

Cette présentation introduit une nouvelle méthode d’évaluation de la durabilité congue pour répondre a ces

limites. Des exemples concrets d’application seront présentés, avec une discussion sur les obstacles
rencontrés et les stratégies pour les surmonter.

11.00- 11.10 Temps d'échange

11.15 - 12.15 Ateliers interactifs

e Comment organiser des chaines de valeur alternatives (organisation, saisonnalité, aspects
économiques et relationnels : retours d’expériences) (Préparation / Animation : LMN, FHNW)

e Juste et économiquement viable : co-construire les conditions de réussite d’une offre de produits
alimentaires durables (Préparation / Animation : UFR)

e Sensibilisation et empowerment des consommateurs (Préparation / Animation : RPTU, Unistra, KIT)
12.15-12.45

Retour sur les résultats et échanges
12.45-14.00

Déjeuner
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